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お申込みはこちらへ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

カタログ番号 

２５－０４Ｃ 

１,０００ 円 １点 
(税抜) 

の 

ご購入で 
通常送料 

１,２１０ 円 ５５０ 円 
(税込) 

の 
ご購入で 

送料 
(税込) 

１０点以上の 

ご購入で 

他商品との同梱可。 

この紙面（両面）に記載の商品を５点

以上ご購入の場合、送料割引の対象と

なります。 

ご注文の際は、専用の用紙に記入する

か、お電話にてお申し込み下さい。 

SALE 

注文番号 

４ 

ゆで紅ずわいがに甲羅盛り 
【内容量】 １１０ｇ前後×１Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 「紅ずわいがに（香住ガニ）」を、１匹１匹丁寧に手作業で身
を取り出して、甲羅に盛り付けました。 

うなぎの蒲焼き（タレ・山椒付き） 
【内容量】 １６０ｇ×１尾 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 身はふっくらとして柔らかく、旨みの中に感じる香ばしさが食
欲を掻き立てる、鹿児島産のうなぎの蒲焼きです。 

真空パックで 

お届け！ 

訳ありオオズワイガニ 
（メス）の甲羅盛り 

【内容量】 ７０ｇ前後（外子なし）×２Ｐ 
◎賞味期限／冷凍３０日 

 通常品に比べて、外子が入っていない商品です。内子・か
にみそ・かに身はお召し上がり頂けます。 

真空パックで 
お届け！ 

外子なしの訳あり品 

（２点分）

この商品のみ 

２,１６０円（税込） 
（２点分） 

笹ガレイ一夜干し 
【内容量】 １００ｇ前後×２枚 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 上品で淡白な旨みが特徴の山陰の高級かれい「笹ガレイ」
を、一夜干しにしてお届けします。 

お刺身赤いか 
【内容量】 ８切（８０ｇ）×２Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 肉厚でもちっとした食感の「赤いか」を、厚めにスライスして
冷凍してお届けします。 

生紅ずわいがに脚（むき身） 
【内容量】 １００ｇ（５本前後）×１Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 「紅ずわいがに（香住ガニ）」を、関節部分のみ殻を残したむ
き身に加工し、生のまま冷凍しました。 

ゆでせこかに 
【内容量】 １１０ｇ前後

×２匹 
◎賞味期限／冷凍３０日 

 漁獲期間中に水揚げされた松葉
かにのメス「せこかに」を、茹で上げ
てから、旨みを逃がさない急速凍
結しました。そのままはもちろん、鍋
にしたり、グラタンやシチューの具
材にもぴったりです。 

するめいかの
一夜干し 
【内容量】 Ｌ×２枚 

◎賞味期限／冷凍９０日 

 噛めば噛むほど旨みが溢れだす
「するめいか」を一夜干しにしまし
た。焼いて、醤油マヨネーズや七味
マヨネーズはもちろんのこと、天ぷら
にしても絶品です。 

まぶり塩さば 

【内容量】 Ｍ×２尾入（４フィーレ） 
◎賞味期限／冷凍３０日 

 脂のりの良いノルウェー産のさばを使用し、山陰のプロが絶妙な

塩加減に仕上げました。焼けば滴り落ちる脂と強い旨みはご飯の

おともにぴったりです！ 

（税込 円）（税込１,０８０円） 

注文番号 

５ 
注文番号 

６ 

注文番号 

７ 
注文番号 

８ 
注文番号 

９ 

注文番号 

２ 

注文番号 

３ 

注文番号 

１ 

社内販売・１,０００円 SALE

No.1 

１,０００円 SALE 
人気ランキング No.２ 

人気 

１,０００円 SALE 
人気ランキング No.３ 

 人気ランキング順 
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お刺身甘えび（むき身） 
【内容量】 大中１０尾×１Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 強い甘みと歯切れのよいぷりっとした食感が絶品の「甘え
び」を、刺身の状態でお届けします。 

はたはた一夜干し 
【内容量】 中６尾入×２Ｐ 

◎賞味期限／冷凍９０日 

 淡白な白身ながら、焼けばホロホロと崩れるほどの身は、脂
のり・味ともに絶品です。 

紅鮭（切り身） 
【内容量】 ４切れ×１Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 アメリカ産の紅鮭を使用した、甘口の塩鮭です。ほどよい塩
加減でご飯のおかずやお弁当にもぴったり！ 

訳あり 
ゆで紅ずわいがに棒肉 
【内容量】 １０本入（崩れ）×２Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 作業中に身崩れした「紅ずわいがに棒肉」です。見た目はよ
くありませんが、味・品質に問題ありません。 

エテカレイ一夜干し 
【内容量】 ６０～７０ｇ×８尾 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 香住の代表的かれい「エテカレイ」は淡白な白身に上品な
旨みが詰まった、飽きのこない味わいです。 

香住産とろ〆さば 
【内容量】 １１０ｇ前後×３Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 香住港で水揚げされた「さば」を、食べやすいよう酸味を抑
えた〆さばにしました。 

いくらの醤油漬け 
【内容量】 ８０ｇ×１Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 ロシア産の鮭の卵を使用した、プチプチ感がクセになるいく
らの醤油漬けです。 

天然まぐろネギトロ用 
【内容量】 ５０ｇ×５Ｐ 

◎賞味期限／冷凍１０日 

 あつあつご飯にのせるだけ！ご飯の熱で解凍される、１袋１
人前の冷凍まぐろ（ネギトロ用）です。 

いわしの一夜干し 
【内容量】 ８尾入×２Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 脂のりの良い「いわし」を一夜干しにしました。焼くのはもちろ
んのこと、天ぷらにもおすすめです。 

ニギス一夜干し 
【内容量】 ８尾入×２Ｐ 

◎賞味期限／冷凍９０日 

 香住の家庭では旬になると、当たり前のように食卓に並ぶ定
番品「ニギス」を一夜干しにしました。 

釜あげしらす 
【内容量】 ５０ｇ×３Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 ご飯のおともの大定番「釜あげしらす」です。ほどよい塩加減
と凝縮した旨みで箸が止まりません！ 

あじの開き一夜干し 
【内容量】 ９０～１００ｇ×５尾 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 山陰海岸で水揚げされた「あじ」を使用し、食塩のみで味付
けしました！ 

のどぐろの一夜干し 
【内容量】 ５０ｇ前後×４枚 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 山陰地方で人気の超高級魚「のどぐろ」を、旨みの凝縮した
一夜干しにしてお届けします！ 

ゆで紅ずわいがに脚（むき身） 
【内容量】 １００ｇ（５本前後）×１Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 「紅ずわいがに（香住ガニ）」を茹で上げ、関節部分のみ殻
を残したむき身に加工し、冷凍しました。 

辛子明太子（房） 
【内容量】 ８０ｇ前後×２Ｐ 

◎賞味期限／冷凍３０日 

 着色料使用。辛子明太子を、まるっと房の状態で冷凍して
お届けします。 

注文番号 

１０ 
注文番号 

１１ 
注文番号 

１２ 

注文番号 

１３ 
注文番号 

１４ 
注文番号 

１５ 

注文番号 

１６ 
注文番号 

１７ 
注文番号 

１８ 

注文番号 

１９ 
注文番号 

２０ 
注文番号 

２１ 

注文番号 

２２ 
注文番号 

２３ 
注文番号 

２４ 


